
 

GLEIS  1  MITTAGSMENÜ   
1 8 . 0 5 .  –  2 3 . 0 5 . 2 0 2 6  

 
Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat.  

 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
 Halbes Poulet  

Haussauce  
Kartoffelwedges  

Grillgemüse  

 
Blumenkohl „Wings“  
Sweet -Chili -Sauce   

Süsskartoffelpürree  
Edamame -Radielsi -Salat  

 
Lachsforelle  

Dillsauce  
Fenchel  

Butterreis   
 

CHF  24 .00  CHF  24 .00  CHF  26 .00  

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag  –  Mittwoch  
 

Lasagne mit Rindfleisch  
Tomatensauce  

marinierte r Rucola  

 
Hausgemachter Cheesecake  

Mit Erdbeeren  
CHF 8.50  

 

Donnerstag  –  Sa mstag  
 

Spaghetti an Pesto Rosso  
Basilikum, Parmesanschaum, Kräuteröl 

und geröstete  Nüsse  

W O C H E N H I T  
Knusprige Focaccia  mit geröstetem  

Antipasti -Gemüse, hausgemachtem Pesto, 
Tomatenchutney und Burrata 

dazu Salatbouquet  
 

CHF 25 .00  CHF  27.00  

 

TA G E S H I T  

Montag  Chügelipastetli in Pilzrahmsauce mit Risibisi  

Dienstag  Gärtner -Rösti mit Gemüse  überbacken mit Raclette Käse  

Mittwoch  Kalbsgeschnetzelte s Zürcher Art mit Butternudeln und Vichy -Rüebli  

Donnerstag  Bärlauch -Spätzli an Blauschimmelkäsesauce mit Gemüse  garniert mit Röstzwiebeln  

Freitag  Felchenfilet  auf geröstetem Blumenkohlpüree mit Schnittlauchöl und Kefen  

Samstag  Nidwaldner Chämibraten  an dunkler Sauce mit Bratkartoffeln und grünen Bohnen  

CHF  28 .00  

Christoph Grauert und sein Küchenteam k ochen für Sie –  alles frisch.  


