
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 3 . 0 4 . 2 0 2 6  –  1 8 . 0 4 . 2 0 2 6  

 

Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat.  
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Emmentaler Lamm -Voressen  

Kartoffelstock  
Wurzelgemüse  

 
Gebratene Serviettenknödel  

Pilzragout  
Frühlingsgemüse  

Kräutersalat  

 
Pochierter Saibling  

Beurre Blanc  
Bohnenragout  

Grillierte Frühlingszwiebel  

CHF  24 .00  CHF  24 .00  CHF  26 .00  

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag  –  Mittwoch  
  

Hausgemachte Fleischravioli  
 geschwenkt in Peperonibutter  

mit Burrata und Zitrone  

 
Gebrannte Mandeln Glace   

Bananenkuchen  
 

CHF  8.50  

Donnerstag  –  Samstag  
  

Müscheli mit Frühlingsgemüse  geschwenkt 
in Käsesauce garniert mit mariniertem 

Ruccola  

W O C H E N H I T  
Philly Cheese Steak Sandwich  

mit Rindshohrücken  
dazu Coleslaw   

CHF 25 .00  CHF  29 .00  

 

TA G E S - H I T  

Montag  Schweinssteak mit Bärlauch Kruste  dazu Rosmarinkartoffeln und Ofentomate  

Dienstag  Geschlossen  

Mittwoch  Fischknusperli mit Tartarsauce serviert mit reichhaltigem  Salatteller   

Donnerstag  Spanische Tortilla mit grünem Spargel und Bärlauch Aioli   

Freitag  Chämibraten mit Apfel -Mango -Chutney dazu Gewürzreis und Erbsen  

Samstag  Gebratene Nudeln mit Gemüse und Tofu garniert mit frittierten Enoki Pilzen  

CHF  28 .00  

Christoph Grauert und sein Küchen team kochen  für Sie –  alles frisch.  


