
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
2 3 . 0 3 . 2 0 2 6  –  2 8 . 0 3 . 2 0 2 6  

 

Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat. 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 

Geschmorte 
Kalbsbrustschnitte 
Cremige Polenta 

Romanesco 

 

Hausgemachte 
Bärlauchgnocchi -Pfanne 

Mischgemüse 
Rahmsauce 

 

Schweizer 
Regenbogenforelle 

Nussbutter 
Zitronenrisotto 

Pak-Choi 
CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
  

Fussili an Arrabiata Sauce 

 
Schokoladen-Lava-Cake mit 

hausgemachtem Rhabarbersorbet 
CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
  

Lasagne mit Rindfleisch 

W O C H E N H I T  
Farbiger Rüeblisalat mit Fetacreme und 

Magnolienblütendressing dazu 
Sauerteigbrotchips 

 

CHF 25.00 CHF 27.00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Gebratener Fleischkäse mit Spiegelei dazu Bratkartoffeln und Kefen 

Dienstag Gemüsequiche auf reichhaltigem Salatteller mit Schalottenconfit  

Mittwoch Tessiner Schweinshalsbraten an dunkler Sauce mit Kartoffelstock und Rüebli 

Donnerstag Gärtner Rösti mit Gemüse und Bergkäse überbacken 

Freitag Schweizer Hecht unter Erdnusskruste mit Butterreis und Kefen 

Samstag Rindsschmorbraten an Rosmarinjus auf Pastinakenpüree mit grünen Bohnen 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kochen für Sie – alles frisch. 


