GLEIS 1 WOCHENMENU
02.02.2026 — 07.02.2026

Zu lhrem Menu servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat.

FLEISCH VEGI FISCH

Rindsragout

Spinat-Crespelle
~Grossmutter Art“

Schweizer Salm

Tomatensugo ; Dill-Beurre-Blanc
Kartoffelgaletten gebratene Pilze E Zitronenrisotto
Rotkraut Sauerrahm E Zwiebelgemise
Krautersalat S
CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00
PASTA WOCHENDESSERT

Montag — Mittwoch

Hausgemachter baskischer Cheesecake
Spaghetti an «<Schweizer» Carbonara-Sauce

mit Pilzen, Schinken und Speck

CHF 8.50
in Rahmsauce dazu Parmesan

Donnerstag — Samstag
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& Hausgemachte Bao-Buns mit Schweizer
S,

Glarner Homli an Ziegersauce garniert Ente geflillt auf gebratenem Sesamgemlise

mit mariniertem Rucola

mit Chili-Ol
CHF 25.00 CHF 29.00
TAGES-HIT
Montag Schweinscordonbleu mit Greyerzer dazu Pommes und glasierte Riebli
Dienstag Kdsespatzle mit Rostzwiebeln
Mittwoch Geschmorte Pouletschenkel in Oliven-Tomaten-Salsa auf Weissweinrisotto
Donnerstag Randenrisotto mit gepickelten Randen, gerdsteten Nissen und Rucola
Freitag Felchenfilet unter Krauterkruste mit gebratenem Fenchel auf Kartoffelcreme
Samstag

Gebratener Fleischkdse vom Alpschwein mit Spiegelei dazu Bratkartoffeln
und Speckbohnen

CHF 28.00

Christoph Grauert und sein Kiichenteam kochen fiir Sie — alles frisch.
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