
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 9 . 0 1 . 2 0 2 6  –  2 4 . 0 1 . 2 0 2 6  

 

Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat.  
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Waadtländer Chabiswu rst  

Kartoffel -Lauch -Eintopf  
Süsser Senf  

 
Spanische Tortilla  

Paprikasauce  
Marinierter Portulak  

 
Bremgartner Saibling  

Kräutersauce  
Wildreis  

Ratatouille  
 

CHF  24 .00  CHF  24 .00  CHF  26 .00  

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag  –  Mittwoch  
 

Spaghetti mit Tomatensauce  
Fleischbällchen  

Parmesan   
  

 
Veganes w eisses Schokoladenmousse  

Zitronencrumble  
 
 

CHF  8.50  
Donnerstag  –  Samstag  

 
 Orec chiette geschwenkt in Rahmwirsing  

Eingelegte Birnen  
Geröstete Nüsse  

 
W O C H E N H I T  

 
Schinken baguette mit Käse überbacken  

Salatbouquet  
 

CHF 25 .00  
 

CHF  25 .00  

 

 

TA G E S H I T  

Montag  Geräucherter Engeltofu mit Sesamgemüse und Basmatireis  

Dienstag  Pouletschenkelsteak an Tomaten -Oliven -Salsa mit Rosmarinkartoffeln  

Mittwoch  Gemüse -Tajine mit Cous cous , garniert mit Granatapfel  

Donnerstag  Hackbraten an Pilzrahmsauce serviert mit Nudeln und Wintergemüse  

Freitag  Forelle auf Kräuterrisotto mit gebratene m Fenchel mit Orange  

Samstag  Bratwurst mit Zwiebelsauce und Röstikroketten und Bohnen   

CHF  28 .00  

Christoph Grauert und sein Küchen team kochen  für Sie –  alles frisch.  


