GLEIS 1 WOCHENMENU
12.01.2026 — 17.01.2026

Zu lhrem Menu servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat.

FLEISCH VEGI FISCH

Gebratenes Felchenfilet
auf Bohnenragout
mit kleinem Gemiise
dazu Zitronenschaum

und Bergkrauter-Ol

Winterliches Pilzrisotto
mit gebratenen Pilzen
garniert mit gepickelten
Zwiebeln, Krauterdl
und Kasecrackern

Saftiger Rindsschmorbraten
in Rotweinsauce

dazu Kartoffelpliree

und Mandelbroccoli

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00

PASTA

Montag — Mittwoch

WOCHENDESSERT

Hausgemachtes Tiramisu
Hausgemachte Kirbisravioli
an Zitronenmelissenbutter
mit gerosteten Haselnissen
und eingelegtem Kirbis

CHF 8.50

Donnerstag — Samstag

WOCHENHIT

Hausgemachter Zwiebelkuchen
mit gefullten Eiern
und einem Salatbouquet

Teigwaren an Bolognese Sauce
garniert mit marinierten Krautern
und Parmesankase

CHF 25.00 CHF 26.00

TAGES-HIT

Montag Chugelipastetli in Pilzrahmsauce dazu Risibisi
Dienstag Auberginen-Shakshuka mit pochiertem Ei dazu Naanbrot und Joghurt
Mittwoch Pouletschenkelragout in dunkler Sauce mit Butternudeln und Bohnen

Donnerstag Gemiusecurry mit Kokosmilch im Duftreisring dazu Korianderjoghurt

Freitag Fischknusperli mit Tartaresauce dazu Salzkartoffeln und Blattspinat
Samstag Schweinssteak Walliser Art mit Bratkartoffeln und Kefen
CHF 28.00

Christoph Grauert und sein Klichenteam kochen flir Sie — alles frisch.
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