
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 0 . 1 1 . 2 0 2 5  –  1 5 . 1 1 . 2 0 2 5  

 

Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat. 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Handgedrehte Empanadas  
 dazu Tabouleh-Salat und 

Paprikasauce 

 
Gemüsecurry mit 

Kichererbsen, Bohnen, 
Kokosmilch, Duftreis, Naan 

& Korianderjoghurt 

 
Schweizer Forellenfilet  

an Zitronen-Beurre-Blanc, 
 dazu Blattspinat  

und Petersilienkartoffeln 

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
  

Tagliatelle an einer Käserahmsauce 
 mit gebratenen Pilzen  

 und feinem Kräuteröl garniert 

 
Hausgemachter Apfelstrudel mit 

Vanillesauce 
CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
  

Teigwaren an einer Pecorino-Walnuss-Pesto 
dazu Ofentomaten 

und mariniertem Spinatsalat 

W O C H E N H I T  
 

Randen Tatar  
serviert mit Buttertoast 

 
CHF 25.00 CHF 26.00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Frischer Schweizer Hirschpfeffer mit Spätzli, Rotkraut und Rosenkohl 

Dienstag Auberginen-Shakshuka mit pochiertem Ei und geröstetem Baguette 

Mittwoch Chämibraten mit dunkler Sauce, Kartoffelstock und Rüebligemüse 

Donnerstag Gebratener Kürbis auf Polenta, mit Fetasauce und mariniertem Rucola 

Freitag Schweizer Hecht in Erdnusskruste auf Getreiderisotto und Fenchelgemüse 

Samstag Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce dazu Bratkartoffeln und Speckbohne 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kochen für Sie – alles frisch. 


