
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 3 . 1 0 . 2 0 2 5  –  1 8 . 1 0 . 2 0 2 5  

 

Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat. 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Panierte Schweinsschnitzel 

mit Bratkartoffeln  
und gedünsteten Bohnen  

dazu Zitronenschnitz 

 
Auberginen-Shakshuka mit 
Feta, Spinat und Tomate 
dazu pochiertes Ei und 

hausgemachtes Naan-Brot 

 
Schweizer Forelle  

an Meerrettichbutter  
dazu Salzkartoffeln  

und gebratenem Rosenkohl 

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
  

Penne alle cinque Pi mit  
Cherrytomaten, Parmesan  

und frischer Petersilie  

 
Aprikosenkompott 

mit Granite und Crumble 
 

CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
  

Nudeln an Kürbisbolognese  
garniert mit mariniertem Rucola 

R U N N E R S - H I T  
 

Hausgemachter Zwiebelkuchen  
lauwarm serviert mit Taboulé 

 
CHF 25.00 CHF 25 .00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Schwedenbraten vom Schweinshals mit Kartoffelpüree und Rüebligemüse 

Dienstag Randen-Kartoffel-Rondelle mit Kräuterquark und Salatbouquet 

Mittwoch Geschmortes Lammgigot an Rotweinjus mit Parmesanrisotto und 
Ofengemüse 

Donnerstag Gemüsecurry mit Tofu serviert im Reisring und marinierten Mungosprossen 

Freitag Felchenfilet Luzerner Art serviert mit Nüdeli und Wurzelgemüse  

Samstag Geschlossene Gesellschaft |The Runners Club Event 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kochen für Sie – alles frisch. 


