
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
0 6 . 1 0 . 2 0 2 5  –  1 1 . 1 0 . 2 0 2 5  

 

Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat. 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Nidwaldner Chämibraten 

vom Schweinshals  
an dunkler Sauce  
mit Kartoffelstock  
und Rüebligemüse 

 
Auberginen-Schnitzel  
an Tomaten-Chutney  

mit Butternudeln  
und gebratenen Zucchetti 

 
Bremgartner Bachsaibling 
überbacken mit Estragon-
Käse-Sauce dazu Duftreis 

und Pak-Choi 

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
  

Orecchiette an Basilikum-Kräuter-Pesto 
 mit Tomaten, Knoblauch und Sbrinz Chips  

 
Frisches Pana-Cotta mit Apfel-Birnen-

Kompott und Schlagrahm 
CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
  

Pappardelle an Pilzrahmsauce  
mit gebratenen Pilzen  

garniert mit mariniertem 
 Kräutersalat 

R U N N E R S - H I T  
Zucchetti-Involtini gefüllt mit Feta und 

Tomate auf  
Baba-Ganoush mit frischem Spint Salat 

und Granatapfelkernen 
 

CHF 25.00 CHF 25.00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Hausgemachte Bao-Buns mit Rindfleischfüllung auf Gemüsesalat mit Chili-Öl 

Dienstag Hausgemachte Gemüse-Maultaschen in frischer Gemüsebouillon 

Mittwoch Pouletschenkel an Tomaten-Oliven-Sauce auf Weissweinrisotto mit Bohnen 

Donnerstag Hausgemachte Vegi-Frühlingsrollen mit Sweet-Chili-Dip auf Reisnudelsalat 

Freitag Fischragout in Safransauce im Butterreisring mit gebratenem Fenchel 

Samstag Luzerner Chügelipastetli an Pilzrahmsauce mit Risibisi 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kochen für Sie – alles frisch. 


