
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 5 . 0 9 . 2 0 2 5  –  2 0 . 0 9 . 2 0 2 5  

 

Zu Ihrem Menü servieren wir wahlweise eine Suppe oder einen Salat. 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

Geschmorter Poulet-
unterschenkel in 

mediterraner Tomaten-
Oliven-Sauce mit 

Kräuterrisotto und Gemüse 

Herbstliches Kürbiscurry  
mit Kichererbsen, 

Kokosmilch und Basmatireis 
dazu Kräuterjoghurt  

Gebratene Schweizer 
Forelle 

 mit Schnittlauchsauce 
serviert auf Selleriepüree  

mit Herbstgemüse  

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
 

Orecchiette mit Brokkoli, Chilli,  
Knoblauch und gerösteten Haselnüssen  

garniert mit Mozarellaperlen 

 
Zwetschgen-Crumble  

mit Zimtschaum  
 

CHF 8.50 
 

Donnerstag – Samstag 
Papardelle an Salbeibutter  

mit gebratenen Pilzen und Parmesan  

W O C H E N - H I T  
 Truthahn-Wrap mit Curry-Mayo, 

Apfelwürfeln und Sellerie  
dazu kleines Salatbouquet 

 
CHF 25.00 CHF 30.00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Schweinsgeschnetzeltes Zürcher Art mit Nüdeli und Rüebli 

Dienstag Vegetarische Pizokel mit Kräuterschaum 

Mittwoch Felchen gebraten mit Grillgemüse dazu Kräuterpolenta und Zitronenjoghurt 

Donnerstag Rindsgeschnetzeltes Stroganoff serviert mit Mandelbrokkoli und Reis 

Freitag Fischknusperli mit Tartarsauce serviert mit reichhaltigem Salatteller  

Samstag Pilzragout serviert im Pastetli mit Risi Bisi garniert mit Kräutersalat 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kochen für Sie – alles frisch. 


