
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
0 7. 0 7. 2 0 2 5  –  1 2 . 0 7. 2 0 2 5  

 
 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Herzhaftes Schweinragout 

mit Erbsen in dunkler Sauce 
dazu Butternudeln und 

glasiertes Sommergemüse  

 
Sommer-Quiche  

mit verschiedenem Gemüse 
an leichtem Kräuterquark 
dazu Lyoner Kartoffeln  
und kleine Salatgarnitur 

 
Schweizer 

Regenbogenforelle  
an Zitronen-Butter  
auf Kräuterrisotto  

mit Radiesli-Gemüse  
CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
 

Fusilli an hausgemachtem Tomaten-Mandel-
Pesto mit Ofengemüse und frischen 

Kräutern dazu Fette Berta Käse 

 
Frische Beeren mit Honig-Quark im Glas 

getoppt mit Hafercrunch 
 

CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
 

 Sommerliche Pilzpasta mit Tagliatelle  
in leichter Rahmsauce dazu Reibkäse  

und geröstete Walnüsse 

W O C H E N H I T  
 

Club-Sandwich mit Poulet, Tomate, Speck, 
Spiegelei, Gurke, Salat und Cocktailsauce 

dazu Pommes 
 

CHF 25.00 CHF 27.00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Lamm Gigot an dunkler Sauce dazu Bratkartoffeln und glasierte Randen 

Dienstag Bärlauch-Gnocchi-Pfanne mit Gemüse in leichter Rahmsauce 

Mittwoch Schweins-Cordon-Bleu mit Greyerzer dazu Pommes und Rüebligemüse 

Donnerstag Kichererbsen-Curry im Duftreis-Ring mit Korianderjoghurt und Pfannenbrot 

Freitag Schweizer Lachs an Weisswein-Beurre-Blanc mit Fenchel-Tomaten-Gemüse 
dazu Petersilienkartoffeln 

Samstag Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce dazu Kartoffelrösti und Speckbohnen 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kochen für Sie – alles frisch. 


