
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
0 9 . 0 6 . 2 0 2 5  –  1 4 . 0 6 . 2 0 2 5  

 
 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Geschmorter 

Rindsschulterbraten  
an Rotweinjus  

mit Kartoffelstock  
und Peperonigemüse 

 
Gerösteter Spitzkohl  

auf Randenhummus serviert 
mit warmem Linsensalat  

und Zitronenjogurt  

 
Gebratene Forelle  

mit Tomaten Oliven Ragout 
serviert mit Wildreis 

und Broccoli  

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
 

Penne Fini an Tomatensauce  
mit Pouletwürfeln, Curry, Basilikum, 

Parmesan und Gemüsen 

 
Pistazienglace 

 auf Melonentatar mit Minze 
CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
 

Hausgemachte Gemüselasagne  
auf Tomatensauce 

Wochenhit 
Caesar-Salat mit Lattich, Poulet, Speck, 
Croutons, Cherry-Tomaten, Parmesan, 

Gurken und Caesar-Dressing 
 
 

CHF 25.00 CHF 28.00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone, Pommes und Rüebligemüse 

Dienstag ‘‘Bami Goreng‘‘ gebratene Nudeln mit verschiedenem Gemüse 

Mittwoch Fruchtiges Pouletcurry im Reisring mit gebratener Banane 

Donnerstag Buffalo Wings vom Blumenkohl mit Hausdip und Tabouleh Salat  

Freitag Saibling pochiert auf Safran Sauerkraut mit gerösteten Kräuterkartoffeln 

Samstag Schweinspiccata an Tomatensauce mit Zucchettigemüse und Butternudeln 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kocht für Sie – alles frisch.  


