
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 2 . 0 5 . 2 0 2 5  –  1 7. 0 5 . 2 0 2 5  

 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Halbes Poulet würzig 

mariniert mit BBQ-Mayo 
dazu Baked-Potato  

gefüllt mit Sour-Cream  
und Speckbohnen 

Loaded Potato  
mit Kichererbsen, 

Frühlingszwiebeln, Mais, 
Bohnen, Käse, Joghurtsauce 

und optional mit Scharfer 
Sauce dazu 

 
Schweizer Lachsforelle  

an Safransauce  
auf Pastinakenpüree  

mit glasierten 
Frühlingszwiebeln  

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
 

Hausgemachte Lammravioli in Salbeibutter  
mit Tomate und Kefen 

 
 

Hausgemachtes Birnenweggenglace  
auf Rotweinbirne  

CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
 

Ramen-Suppe mit Reisnudeln in Bouillon 
dazu Gemüse, knuspriger Tofu, 

Frühlingszwiebel, 
 Ei und Sesam 

Wochenhit 
 

Poke Bowl “Waldi” mit Reis, Mango, 
Zwiebel, Rettich, Gurke, gebeizter 

Schweizer Saibling und Sojadressing 

CHF 25.00 CHF 28.00 

 

TA G E S - H I T  

Montag Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone dazu frittierte Kartoffel und Rüebli 

Dienstag Hausgemachte Babalucci in Bärlauchsauce mit schwarzem Knoblauch 

Mittwoch Gebackener Honigschinken an dunkler Sauce mit frischem Kartoffel-Gurken-
Salat 

Donnerstag Kartoffelklösse überbacken mit Käse auf Pilzragout mit Spinatsalat 

Freitag Schweizer Bachsaibling an Prosecco-Beurre-Blanc auf Bohnenragout mit 
Gemüsen 

Samstag Luzerner Blätterteigpastetli in Pilzrahmsauce mit Risibisi  

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kocht für Sie – alles frisch. 


