
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
0 3 . 0 2 . 2 0 2 5  –  0 8 . 0 2 . 2 0 2 5  

 
 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

Saftiger Entenschenkel 
geschmort mit Tomate und 
Olive auf Parmesanrisotto 

mit Ratatouillegemüse 

Gemüse-Thai-Curry mit 
Basmatireis und 
Korianderjoghurt 

Bremgartner Bachsaibling 
auf rassigem Bohnenragout  
mit kleinem Gemüse dazu 

Kräuterschaum  

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
 

Tagliatelle Bolognese vom Rind mit 
Parmesan 

 
Zitronentarte mit Baiserhaube 

CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
Spaghetti a la Puttanesca mit Oliven, 

Kapern und Cherrytomaten  

 

CHF 25.00  

 

TA G E S - H I T  

Montag Truthahnstroganoff mit Butternudeln und Broccoli 

Dienstag Kürbislasagne mit Ricotta und Rucola  

Mittwoch Zürchergeschnetzeltes vom Schwein mit Butterrösti und Rüebligemüse 

Donnerstag Aubergienenschnitzel auf CousCous mit Granatapfel und Joghurtdip  

Freitag Fischknusperli mit Tartaresauce dazu Petersilienkrtoffeln und Blattspinat 

Samstag Rindsschmortbraten mit Kartoffelstock und Vichy-Karotten 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kocht für Sie – alles frisch.  

Ohne künstliche Geschmacksverstärker und ohne Fertigprodukte. 


