
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 3 . 0 1 . 2 0 2 5  –  1 8 . 0 1 . 2 0 2 5  

 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

Rindsragout an kräftiger 
Rotweinsauce mit Speck und 

Pilzen garniert dazu 
Rotkraut und Kartoffelstock 

Zucchettipicata an 
Tomatensauce auf 

Parmesanrisotto mit 
Mandelbroccoli 

 

Bremgartner Lachsforelle an  
Kräutersauce auf cremiger 

Rollgerste mit Erbsen 

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
Tagliatelle nach Jäger Art mit 

Schweinestreifen, Pilzen und Erbsen an 
einer dunklen Rahmsauce 

 
Rhabarber-Limetten-Mousse garniert mit 

Früchten 
CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
Hausgemachte Käseravioli an 

Basilikumpesto mit Cherry-Tomaten und 
Parmesan 

 

CHF 25.00  

 

TA G E S - H I T  

Montag Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Süsskartoffelwedges und grünen 
Bohnen 

Dienstag Serviettenknödel mit Pilzragout dazu marinierter Kräutersalat 

Mittwoch Pulled Chicken Burger mit BBQ-Mayo, Gurken, Tomaten, Salat und Pommes 

Donnerstag Gebackene Polenta mit Grillgemüse und Mascarpone dazu marinierter 
Rucola 

Freitag Temperierter Lachs an Gurkensud mit Kartoffelcreme und Gemüse 

Samstag Gebratener Fleischkäse mit Spiegelei dazu Röstikroketten und glasiertes 
Gemüse 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kocht für Sie – alles frisch.  

Ohne künstliche Geschmacksverstärker und ohne Fertigprodukte. 


