
 

GLEIS  1  WOCHENMENÜ   
1 6 . 1 2 . 2 0 2 4  –  2 1 . 1 2 . 2 0 2 4  

 
 
 

F L E I S C H  V E G I  F I S C H  

 
Pouletflügeli mit BBQ-Mayo  
Serviert mit Ofengemüse 
und Süßkartoffel Wedges 

 
Pilzragout gefüllt im Rösti 

Pastetli serviert mit Risi Bisi  

 
Schweizer 

Regenbogenforelle mit 
Zitronenrahmsauce dazu 
Grünkern mit Gemüse 

CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00 

 
 
 

P A S TA  W O C H E N D E S S E R T  

Montag – Mittwoch 
 

Spaghetti Bolognese  
Dazu Reibkäse 

 
Hausgemachter Mohnkuchen 

Garniert mit Früchten und Schlagrahm 
CHF 8.50 

Donnerstag – Samstag 
                        Älpler Hörnli  

Geschwenkt in Käsesauce mit 
Kartoffelwürfel und Röstzwiebelcreme 

 

CHF 25.00  

 

TA G E S - H I T  

Montag Rindsvoressen serviert mit Kartoffelpüree und glasiertem Wintergemüse 

Dienstag Gemüsequiche mit Bratkartoffeln und Kräutersalat dazu Honig Dip 

Mittwoch Luzerner Kügelipastetli serviert mit Risi Bisi  

Donnerstag Gebratener Reis mit Gemüse und Ei dazu marinierter Portulak  

Freitag Temperierter Saibling serviert mit Gersotto und glasiertem Gemüse 

Samstag Geräuchertes Rippli auf Kartoffel-Lauch-Pfanne 

CHF 28.00 

Christoph Grauert und sein Küchenteam kocht für Sie – alles frisch.  

Ohne künstliche Geschmacksverstärker und ohne Fertigprodukte. 


