Bewusst Schweiz

Liebe Gaste

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns im Restaurant Gleis 7 begrissen und kulinarisch verwdéhnen zu durfen.
Das Hotel Waldstatterhof Luzern im Herzen der Schweiz kann auf eine 120-jahrige Geschichte
zuruckblicken.

Nicht nur aus diesem Grund, sondern auch aus Stolz auf die Qualitat und Vielfaltigkeit unserer Lebensmittel
arbeiten wir hauptsachlich mit Schweizer Produkten. Unser Kichenchef Christoph Grauert hat mit seinem
Kidchenteam unsere Philosophie von lukullischer ,,Swissness” umgesetzt. So finden Sie auf den
kommenden Seiten nicht nur typische Luzerner Spezialitaten, sondern auch Kostlichkeiten aus anderen
Regionen unseres wunderschonen Landes.

Da unsere Kuche alles frisch zubereitet, kommen bei uns auch Gaste mit Glutenintoleranz nicht zu kurz.
Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter bei der Bestellung.

Unsere F&B Managerin und ihre Crew stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat zur Seite und sind dafur besorgt,
Ihren Aufenthalt in unserem Restaurant zu einem grossartigen Erlebnis zu machen.

Doch nun wunschen wir Ihnen ,,en Guete“ und danken bereits jetzt fur lhren Besuch.

Biljana Markovic, F&B Managerin

und das ganze Serviceteam
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Vorspeisen

Gruner Salat

mit franzosischem oder italienischem Dressing CHF 9.50
Caesar Salad
mit Poulet, Lattich, Parmesan, Croltons, Cherry, Speck und Ceasar-Dressing CHF 26.00

ohne Poulet CHF 17.00

Hausgebeizte Bremgartner Lachsforelle in Hollunder
mit Gurkenvinaigrette, Rettich und Sauerrahm CHF 24.00
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Hauptgange
Halbtax: kleinere Portion jeweils CHF 7.00 gunstiger

Rindstatar von der Huft
mit Toast und Butter, garniert mit Essiggemuse und Salat CHF 42.00

Cordon bleu vom Schwein «Waldi»
Stanser Flada mit Rohschinken, Fruhlingszwiebeln, Chili

dazu Pommes und Mischgemuse CHF 42.00

Kalbslaberli
in Butter sautierte Kalbsleber dazu knusprige Rdosti und Speckbohnen CHF 40.00

«Waldstatter-Pfandli»

Schweins- oder Kalbsbratwurst

mit Butterrosti, gebratenem Speck und einem Spiegelei serviert

an Zwiebelsauce CHF 36.00
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«Waarschafti Roschti»
Goldbraune, knusprige Kartoffelrosti
uberbacken mit Bergkase

mit Speck, Schinken und einem Spiegelei

«Original Lozarner Fritschipastetli»
Rindsfleischstlickchen und Kalbsbrat in dunkler Sauce
mit in Cognac marinierten Weinbeeren

angerichtet im Blatterteig-Pastetenhaus

serviert mit saisonalem Gemduse
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Vegetarische Gerichte

«Alpler Hornli»
an Kartoffel-Kase-Schaum

mit Rostzwiebel, Apfel und Kartoffel

«Vegans Gschnatzlets Stroganoff»
Tofu als Geschnetzeltes Stroganoff
mit Peperonistreifen, Essiggurken und Zwiebeln

serviert mit goldbrauner Rosti und Gemusebouquet

Basilikumrisotto

mit Zucchetti, Burrata und Tomate
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Fischgerichte

@ Zander Luzerner Art
mit Salzkartoffeln und Fingergemuse CHF 41.00

Hausgemachte Schweizer Felchen Knusperli

mit hausgemachten Pommes und Tartarsauce CHF 38.00
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Happchen, Plattli und Naschereien

Chaasplattli

mit hausgemachtem Fruchtebrot, Feigensenf und Essiggemuse

FUnf verschiedene Kasesorten von unserem Kaser CHF 28.00
Fleischplattli

mit gesalzener Butter, hausgemachtem Sauerteigbrot und eingelegtem Gemuse CHF 32.00

Gemischtes Plattli
mit Chaas und Ufschnitt, hausgemachtem Sauerteig- und Frichtebrot,
Essiggemuse und Feigensenf CHF 30.00

Clubsandwich

mit Poulet, Speck, Spiegelei, Gurke, Salat, Tomate und Cocktailsauce

dazu ein kleiner Salat CHF 25.00
oder Pommes CHF 28.00
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Deklaration Fleisch
Rind, Kalb

Blundner Fleisch
Poulet

Schwein

Deklaration Fisch
Felchen
Zander

Forelle
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